
 
 

Prix TTC en Euros, Service compris 

 

 

 

 

 

 
La Carte 

« De toutes les passions, la seule vraiment respectable me paraît 
être la gourmandise… »                   

                                                        Guy de Maupassant 

  



 
 

Prix TTC en Euros, Service compris 

 
Huîtres d’Hossegor  

Pochées, Gel Ponzu, Granité concombre et Granny smith, aneth, graines de lin, pain feuilleté 
-15- 

 

Scotch Eggs  
Joue de bœuf confite, Œuf bio, émulsion de lard paysan, vert d’épinard 

-16- 

 

Thon rouge de Saint Jean de Luz 
Mariné, pastèque infusée au thé noir, mayonnaise wasabi, graine de courge 

-17- 
 

Bar et Crevettes 
Filet de bar grillé à la plancha, crevettes roses, Tian de légumes, Pickles, graines de sarasins, Coppa et jus corsé 

-29- 

 

Magret de canard 
Cuit façon Gravlax, carotte fanes rôties au miel Apis Mellona, pêche de saison 

-28- 

 

Retour de la criée 
Canneloni de courgettes, purée de lentille façon dahl indien, 

 beurre blanc citron, œufs de truites, pavot et Combava 
-34- 

 
 

 
Fraîcheur fruits rouge du moment, basilic 

Granola, crème de citron basilic, sésame noir et son sorbet 
-13- 

 

La Dame de l’Hôtel du Parc 
Notre inspiration chocolat de Seignosse « Rookyto » 

-13- 

 

Abricots romarin 
Mousse et marmelade abricot, asblé breton, glace au fromage blanc, amandes caramelisées 

-13- 

 

 



 
 

Prix TTC en Euros, Service compris 

Menu Découverte 

55€ 
Laissez-vous guider par l’inspiration du moment… 

 

Pour l’ensemble des convives, nous vous proposons un Menu unique autour de 4 plats 
 

 
Accord Mets & Vins 

32€ 
 

Nos producteurs et fournisseurs 
 

La cuisine de l’Hôtel du Parc propose des produits frais de producteurs et fournisseurs locaux. 

 

Notre maraîcher de la Vallée des Sources, situé dans le Gers sélectionne nos herbes aromatiques et jeunes pousses. 

 

Apis Mellona de Hossegor pour le miel artisanal. 
Le glacier « La Romane », Hossegor. 

La criée de Saint Jean de Luz pour notre poisson. 
Nous favorisons l’Aquitaine pour l’origine de nos viandes. 

Vergez pour nos huîtres. 

 

  



 
 

Prix TTC en Euros, Service compris 

 

 

 

               (4cl) 
 

Armagnac, Réserve Laballe………………………………………………………………....9.00€ 

 

Eau de vie de Poire Brana ……………………………………………………………12.5€ 
 

Whisky «  Single Malt » 

Bastille…………………………………………………………………………………..14.00€ 

Caol Ila………………………………………………………………………………….12.00€ 

Oban………………………………………………………………………………….....12.00€ 
 

Rhums 

Diplomatico, Venezuela……………………………………………………………....12.00€ 

Eminente, Cuba ……………………………………………………………………….12.00€ 

Plantation Pineapple, Bermudes…………………………………………………….12.00€ 

 
 

Les Torréfiés, Thés 
Café Expresso, Décaféiné………………………………………………………………………..2.00€ 

Cappuccino   ……………………………………………………………………………….............4.00€ 

Infusions & Thés……………………………………………………………………………………….3.00€ 

Irish Coffee……………………………………………………………………………………………….8.00€ 

Digestifs 


